Projet « Répertoire des services de transformation alimentaire »

Questionnaire

1. Vos coordonnées

Nom de I'entreprise

Personne contact

Adresse

Ville Code postal :

MRC

Téléphone

Courriel

2. Cochez les services de transformation alimentaire que vous désirez offrir

Services offerts Cochez

Fabrication a forfait

Location d’atelier de transformation

Si vous offrez les deux services ci-dessus, veuillez remplir deux questionnaires disctincts

3. Cochez les autres services que vous offrez (en plus de la transformation)

Autres services Cochez

Transport

Distribution

Entreposage

Autre (spécifiez) :




4. Cochez les secteurs d’activités et types de produits que vous pouvez transformer
(possibilité d’en choisir plus d’un)

Secteurs d’activité Cochez

Viandes (abattage, découpe, fumage, séchage, conserve stérilisée,
semi-conserve réfrigérée, mets préparés)

Fruits et légumes (confitures et tartinades, marinades, salades, potages,
jus, F&L précoupés, surgelés, séchés, en conserve)

Autres végétaux (huiles, margarines, vinaigrettes, sauces, tartinades,
érable, chocolat, grignotises, farines, céréales a déjeuner)

Produits laitiers (lait, fromage, yogourt, beurre)

Boulangerie

Patisserie

Boissons alcooliques (biéres, vins, cidres, hydromel, mistelles, liqueurs)

Poissons et fruits de mer (découpe-tranchage, fumage, mets préparés)

Aliments pour animaux

Autre (spécifiez) :

5. Indiquez les procédés ou équipements disponibles

Procédés / équipements

En transformation -

En conditionnement (type d’emballage, -
formats, entreposage, étiquetage, etc.) -




6. Cochez les permis que vous détenez (possibilité d’en choisir plus d’un)

Permis fédéral (ACIA)

Cochez / précisez

Abattage (précisez les espéces)

Produits de viande et de volaille

Fruits et légumes transformés

Produits laitiers

Miel

Oeufs et produits d’ceufs

Poisson et produits de la mer

Produits de I'érable

Autres activités de transformation (précisez)

Permis provincial (MAPAQ)

Cochez

Abattoir A1 (MAPAQ)

Abattoir A3 (MAPAQ)

Abattoir A4 (MAPAQ)

C1 - Charcuterie générale

C1 - Conserverie de viandes

C1 — Préparation de pizzas

C1 — Découpe et viande hachée

C1 — Préparation de viande de lievre

C1 — Conserverie de viande de lieévre

Usine laitiére

Préparation de succédanés de produits laitiers




Salage et séchage de produits marins

Conditionnement de produits marins

Saurissage de produits marins

Produits marins frais, congelés ou en semi-conserve

Atelier d’esturgeons

Abattage et éviscération de produits d’eau douce

Produits d’eau douce frais, congelés ou en semi-conserve

Restaurateur

7. Indiquez le controle de qualité que vous avez en place

ISO-9001 certifié

Certifié par

Année

GFSI certifié

Certifié par

Année

HACCP certifié

Certifié par

Année

Controle de base

(spécifiez les éléments
implantés et bien
documentés)

Formation en hygiene et

salubrité

Plan d’assainissement et

lutte contre la vermine

Controéle des matieres

premieres

Controle des procédés de

fabrication

Controle des produits finis

Controle des allergénes

Tracabilité et plan de rappel

Manuel de la qualité

Autre (spécifiez) :




8. Indiquez vos exigences particuliéres envers I'entreprise utilisant vos services

Volumes minimum et maximum

Plages horaires disponibles

Délai pour récupérer les produits fabriqués

Type d’abattoir utilisé (abattoir A - MAPAQ,
abattoir agréé fédéral)

Autres (spécifiez) :

Ce questionnaire nous permettra de créer un répertoire des entreprises de la région de la
Chaudiere-Appalaches qui transforment a forfait ou qui louent leur équipement de
transformation. Ce répertoire sera une référence pour les producteurs/transformateurs qui
cherchent a transformer ou faire transformer leurs produits. Autorisez-vous la TACA a diffuser

les informations de ce formulaire ?

OUlI NON Nom de I’entreprise :

Nom : Signature :

Retournez le formulaire par courriel : a.richard@taca.qc.ca

ou par télécopieur : 418 837-1138

ou par la poste a I'adresse suivante :

Mme Alice Richard
Table agroalimentaire de Chaudiére-Appalaches
5410, boulevard de la Rive-Sud, bureau 77

Lévis (Québec) G6V 472

Pour plus d’informations, contactez Mme Alice Richard au 418 837-9008 poste 247



mailto:a.richard@taca.qc.ca

